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Vielen Dank fiir den Kauf des Brew Monk. Uberpriifen Sie bitte anhand des Bildes und der Tabelle oben, ob lhr
Brew Monk vollstandig ist. Bitte wenden Sie sich an lhren Einzelhdndler, wenn Teile fehlen sollten.

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch und beachten Sie die folgenden Informationen, um Schiaden
zu vermeiden. Ein Mangel, der durch die Nichtbeachtung der iniBetHierioagshandbuch genannten
Gegenstande und Vorsichtsmafinahmen entsteht, ist nicht durch unsere Garantie abgedeckt und wir konnen
daher keine Haftung iibernehmen.

TIPP: Bedienungsanleitung immer zur Hand, scannen Sie einfach den QR-Code auf der Riickseite des Brew
Monk.
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Bitte lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zum Nachschlagen bei spater
auftretenden Fragen auf.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stecker beschadigt ist; es/er sollte vor
Gebrauch ersetzt werden.

Die Maschine ist nur fur den Einsatz mit 220 - 240 V und 50/60 Hz vorgesehen. Verwenden Sie
keinen Adapter, da die Wattleistung dieses Gerates hoch ist.

Vermeiden Sie eine Uberlastung der Stromversorgung.

Wenn das Gerat zusatzliche Leistung bendtigt, verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen unter 13 A
und schliefen Sie kein anderes Gerat an diese Steckdose an.

Uberpriifen Sie vor dem Gebrauch das Etikett des Produkts und stellen Sie sicher, dass seine
Spannung fur die Ausgangsspannung geeignet ist.

Das Gerat darf nur wie vorgesehen verwendet werden. Es muss sicher und korrekt unter fehlerfreien
Bedingungen betrieben werden. Achten Sie darauf, die ordnungsgemafien Bedingungen vor jedem
Gebrauch zu Uberprufen.

Das Gerat darf nur an Orten installiert werden, an denen es Uberwacht wird.

Das Gerat muss vor dem Gebrauch auf einer stabilen, sicheren und horizontalen Stutzstruktur
positioniert werden.

Ein voller Kessel enthalt kochend heifde Flussigkeiten und kann bis zu 40 kg (30 Liter

Brew Monk)/50 kg (50 Liter Brew Monk) wiegen. Die horizontale Positionierung ist Voraussetzung
fur das Transferpumpen wahrend des Brauprozesses. Vermeiden Sie eine instabile Oberflache.
Das Gerat darf wahrend des Brauprozesses nicht bewegt werden. Die Griffe sind nur fur den
Transport des Gerates in leerem Zustand gedacht.

Kinder, und Tiere sind unbedingt vom Gerat fern zu halten, wahrend es in Betrieb ist. Denken
Sie daran, dass kochendes Wasser sehr gefahrlich ist.

Reinigen Sie immer alle Teile Ihrer Brauanlage; Hygiene ist zwingend notwendig, um gute
Brauergebnisse zu erzielen.

Vor Gebrauch ist es ratsam, etwas heifles Wasser im Kessel zu erwarmen, um die Brauanlage
mit einem geeigneten Reinigungsmittel (Chemipro® Wash) zu reinigen.

2.1 Montage der Zirkulationsleitung und Informationen zur Pumpe

e Wir empfehlen, die Pumpe nicht ohne Wasser laufen zu lassen. Der Dampfkessel muss vor
dem Einschalten der Pumpe mit Wasser gefullt werden.

* Wir empfehlen, die Pumpe wahrend des Maischvorgangs zu verwenden.

* Vor dem Einschalten der Pumpe ist darauf zu achten, dass das Bogenrohr (11) montiert wird.
Montieren Sie das Bogenrohr (11), indem Sie es auf die Zirkulationsleitung (2) legen. Uber-
prufen Sie, ob der Dichtungsring installiert ist und verriegeln Sie das Bogenrohr (11), indem Sie
die beiden Griffe nach unten dricken. Wenn Sie den Glasdeckel (5) beim Maischen verwenden
mochten, mussen Sie den Deckel (5) vor der Montage des Bogenrohres (11) aufsetzen. Das
Bogenrohr (11) sollte zuerst durch das Loch im Deckel (5) eingefuhrt werden.
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» Stellen Sie die Durchflussmenge mit dem blauen Ventil an der Zirkulationsleitung fur eine
korrekte Umlaufgeschwindigkeit ein. Wenn die Pumpendrehzahl zu hoch ist, wird der
Getreidekorb (8) das Zentralrohr tberfullen, und der Boden des Dampfkessels kann trocken
laufen, so dass die Zutaten verbrennen und das Gerat Uberhitzt.

* Das blaue Ventil an der Zirkulationsleitung in horizontaler Position schliefit den Kugelhahn.
Das blaue Ventil an der Zirkulationsleitung in vertikaler Position 6ffnet den Kugelhahn.

* Schalten Sie die Pumpe aus, wenn Sie das blaue Ventil langer als 5 Sekunden schliefien.

e SchliefRen Sie immer das blaue Ventil und schalten Sie die Pumpe aus, bevor Sie das
Bogenrohr (11) entfernen.

* Lassen Sie die Pumpe nicht laufen, wahrend die Bierwurze kocht.

* Es wird nicht empfohlen, die Pumpe zum Pumpen der Bierwurze nach dem Abkuhlen zu
verwenden, da kein Filter am Pumpeneingang vorhanden ist. Dies kann dazu fuhren, dass
Brauablagerungen in die Pumpe eindringen, wodurch das System blockiert und beschadigt
werden kann.

2.2 Montage des Bazooka-Filters
Befestigen Sie den Bazooka-Filter (12) mithilfe des Steckverbinders auf dem Aufiengewinde
innerhalb des Brew Monk und schrauben Sie den Bazooka-Filter fest (siehe Bilder unten).

2.3 Montage des Uberlaufrohrs
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2.3.1 Montage des Malzrohrs aufderhalb des Brew Monk

Schritt 1

Legen Sie den AuRengewindestecker (E) durch den unteren Malzschirm (B) und befesti-
gen Sie ihn mit der Mutter (D).

Schritt 2
Sie kénnen das Uberlaufrohr entsprechend der fiir Ihr Rezept empfohlenen Malzmenge
anpassen. Stellen Sie daflr das herausziehbare Rohr (E) auf die gewlnschte Hohe ein.

Schritt 3
SchliefRen Sie die 2 Griffe (C) an den oberen Malzschirm (A) an.
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2.3.2 Befillen des Malzrohrs mit Malz
Schritt 1
Stecken Sie das zusammengebaute Uberlaufrohr mit Malzschirm in das Malzrohr.

Schritt 2 3
Ziehen Sie das herausziehbare Uberlaufrohr (E)
auf seine maximale Hohe aus.

Schritt 3
Setzen Sie das Malzrohr (8) in den Brew Monk (1).
Fullen Sie nach Rezept Wasser ein.

Schritt 4
Setzen Sie die schwarze Kappe (13) und fullen Sie Malz in das Malzrohr (8).

Schritt 5 )
Stellen Sie die Hohe des herausziehbaren Uberlaufrohrs (E)
3 bis 4 cm hoher als das Wasservolumen ein.

Schritt 6
Schieben Sie den oberen Malzschirm mit den Handgriffen Uber das Malz.

2.4 Vor dem Gebrauch des Brew Monk
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10.

11.

Wir empfehlen, die Maschine mit 5 - 10 Liter Wasser zu spulen. Reinigen Sie das Malzrohr
(8), die Filterscheiben (7) und das Uberlaufrohr (6) sowie den Bazooka-Filter. Zum Spiilen
der Maschine kdnnen Sie den manuellen Modus verwenden (siehe 2.5.1).

Achten Sie darauf, dass beide Kugelhahne (3) und das blaue Ventil an der
Zirkulationsleitung (2) geschlossen sind.

Schlieflen Sie das Gerat am Stromnetz an und beflllen Sie es mit 5 - 10 Liter Wasser.
Schalten Sie das Gerat ein.

Das Display zeigt die Temperatur an.

Drucken Sie die Taste ,Manual“, um den manuellen Modus auszuwahlen.

Verwenden Sie die Tasten TEMP, POWER und TIMER zusammen mit ,+“ und ,-“, um die
Temperatur 55 °C, die Spulzeit 5 Min. und POWER 2000 W einzustelllen.

Flgen Sie das Reinigungsmittel (Chemipro® Wash) hinzu.

Drucken Sie ,Start”.

Offnen Sie den blauen Kugelhahn und schalten Sie die Pumpe ein (beachten Sie, dass das
Bogenrohr montiert sein muss, siehe 2.1).

Wenn das Programm fertig ist, schalten Sie die Pumpe aus und lassen Sie das heife
Wasser mit dem Kugelhahn (3) ablaufen.

Das heifle Wasser kann zum Reinigen des Bazooka-Filters (12), des Malzrohrs (8) und der
Filterscheiben (7) in der Spule verwendet werden.

Sie konnen den Brew Monk jetzt verwenden!
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2.5.1 Einstellung manueller Modus
1. Schalten Sie den Netzschalter ein und dricken Sie dann die Taste MANUAL.
2. TEMP ist fur Temperatureinstellung, POWER ist fur die Watt-Einstellung, TIMER ist fur die

Zeiteinstellung. Diese 3 Funktionen mussen eingestellt werden, bevor die Maschine
gestartet werden kann. Sie kdnnen in beliebiger Reihenfolge eingestellt werden.
Verwenden Sie ,-“ und ,+“, um die gewunschte Stufe einzustellen.

. Drucken Sie die Taste START, wenn alle 3 Einstellungen eingegeben wurden, und die

manuelle Sitzung beginnt. In der oberen linken Ecke blinkt ein ,H*, dies bedeutet, dass die
Maschine sich aufwarmt.

. * Die Standard-Kochtemperatur betragt 100°C, der Timer wird nicht ausgelost, wenn die

Temperatur nicht 100°C anzeigt.
Legen Sie in diesem Fall bitte die Abdeckung fur 1 - 2 Min. darauf (oder siehe unten), um
auf dem Display 100°C zu erreichen.

* Wenn die Maschine zu kochen beginnt, aber eine niedrigere Temperatur auf dem Display
anzeigt, nehmen Sie die folgende Einstellung vor, um die Temperatur auf 100°C
einzustellen und den Timer auszuldsen.

* Drucken Sie gleichzeitig die Tasten ,-“ und ,+“, bis das Display das Zeichen C1/F1
anzeigt. Der Temperaturkorrekturbereich liegt bei -10°C bis +10°C oder -50 °F bis
+50°F.

. Wenn Sie wahrend des Aufwarmens die Taste MANUAL/PAUSE drucken, kehrt das Display

zur Bearbeitungsseite zuruck. Sie konnen TEMP, POWER, TIMER bearbeiten. Drucken
Sie dann zur Bestatigung erneut die Taste MANUAL/PAUSE und die Maschine folgt den
neuen Einstellungen.

. Drucken Sie TEMP fur 5 Sekunden und lassen Sie die Taste dann los, um von Grad Celsius

auf Fahrenheit umzuschalten. Dieser Vorgang kann nur in der BLANK PAGE ausgefuhrt
werden.

2.5.1.1 Speicherfunktion im manuellen Modus fur den 1. Maischeschritt

1.

Drucken Sie auf der Bearbeitungsseite die Taste MANUAL/PAUSE fur 5 Sekunden und
lassen Sie die Taste dann los. Sie kdnnen die letzte Einstellung speichern. Es ertdnt ein
Signal (Klingelton), wenn sie erfolgreich gespeichert wurde.

Drucken Sie die Taste START nach Ausfuhrung der oben genannten Schritte. Die Maschine
fuhrt die eingegeben Daten aus.

Drucken Sie die Taste STOP. Die Maschine wird angehalten und geht zur BLANK PAGE.
Um die Werkseinstellungen wiederherzustellen, drucken Sie die Taste AUTO/PAUSE auf
BLANK PAGE fur 5 Sekunden, ein Audiosignal (langsameres Klingeln) zeigt an, dass Sie
die Werkseinstellungen erfolgreich wiederhergestellt haben.
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2.5.2 Einstellung automatischer Modus

1.
2.

3.

Schalten Sie das Gerat ein und drtcken Sie dann die Taste AUTO.

S1 erscheint oben links, geben Sie die 3 Einstellungen ein - TEMP, TIMER und POWER
(wie im manuellen Modus mit ,+“ und ,-“).

Nachdem Sie den ersten Schritt eingestellt haben, dricken Sie erneut die Taste AUTO
und geben dann die zweite Schritt-Einstellung ein. Die Schritte 3 bis 9 werden wie der
erste und zweite Schritt eingestellt. Fur jeden Schritt (3 - 9) driicken Sie die Taste AUTO
zur Bestatigung und gehen dann zum nachsten Schritt.

. Sobald TEMP auf 100 °C eingestellt ist, wird automatisch von MASHING (Maischen) zu

BOILING (Kochen) gewechselt.

. Hopfenerinnerung beim Kochvorgang einstellen: Nach dem Einstellen von TEMP, TIMER

und POWER zum Kochen drucken Sie AUTO. Stellen Sie die Zeit fur die

1. Hopfenerinnerung mit ,+“ und ,-“ ein. Dricken Sie die Taste TIMER fur die 2., 3., ...
Hopfenerinnerung. Zum Beispiel: 60 Minuten Kochen und nach 10 Minuten die ersten
Hopfenzugabe; der Hopfenerinnerung TIMER sollte bei 50 Minuten sein.

. Wenn Sie die erforderlichen Schritte (bis 9) eingegeben haben, dricken Sie die Taste

START, um die obigen Schritteinstellungen zu bestatigen. Der Brauprozess startet. Der
aktuelle Schritt blinkt in der oberen linken Ecke.

Wenn 9 Stufen zu viel fur Ihr Rezept sind, stellen Sie alle Temperaturen unter dem
Kochen durch Driucken der TEMP-Taste nach Ihrem letzten Schritt ein. Das Programm
unterstutzt nur eine Kocheinstellung in jedem Rezept. Sie kdbnnen die Kochleistung
jederzeit wahrend des Betriebs anpassen.
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2.5.2.1 Wahrend des MAISCHENS und KOCHENS

2.5.2.2 Speicherfunktion im automatischen Modus

2.5.2.3 Eingabe/Anderung Speicherfunktion fiir Auto-Modus

Drucken Sie auf BLANK PAGE gleichzeitig die Tasten POWER und TIMER fur 5 Sekunden.
Das Display wechselt zur Rezeptauswahl. Drucken Sie ,-“ oder ,+“, um das gewunschte
Rezept (ROS1, R1S1, ...) auszuwahlen. Es kdnnen bis zu 10 Programme gespeichert
werden. Drucken Sie die START-Taste, um das ausgewahlte Rezept zu bestatigen. Auf
dem Display erscheint BLANK PAGE. Drucken Sie dann die Taste AUTO/PAUSE, um zur
Bearbeitungsseite fur das ausgewahlte Rezept zu gelangen. Sie kdnnen die START-Taste
dricken, um das

ausgewahlte Programm sofort auszufuhren, oder die Taste AUTO/PAUSE, um das
Programm Schritt fur Schritt zu bearbeiten/zu Uberprufen.
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2.5.3 Rezeptauswahl im automatischen Modus
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* Es ist sehr wichtig, die Maschine nach jedem Gebrauch zu reinigen. Trockene Zutaten kbnnen
am Metall und in der Pumpe hangenbleiben.

e Spulen Sie die Maschine mit 5 - 10 Liter Wasser bei 60 °C 15 Minuten oder langer, bis sie
sauber ist. Schalten Sie die Pumpe wahrend der Reinigung ein.

* Verwenden Sie keine scharfen Metallgegenstande, um Ruckstande zu entfernen. Verwenden
Sie zur Reinigung der Kesselinnenseite ein weiches Tuch oder einen weichen Topfschwamm.

Ruckstande von BierwUrze auf dem Kesselboden mussen vor dem nachsten Gebrauch entfernt werden.

Spulen Sie die Pumpe, indem Sie einen Schlauch an das Bogenrohr anschliefien.

Geeignete Reinigungsmittel kdnnen verwendet werden (Chemipro® Wash).

Bespritzen Sie keine elektrischen Teile der Maschine.

Tauchen Sie die Maschine niemals in Wasser.

Bewahren Sie die Maschine an einem trockenen Ort auf und schliefRen Sie sie nicht an das
Stromnetz an, wenn sie nicht benutzt wird.

1 In der Pumpe festsitzende A: Spulen Sie die Pumpe, indem Sie einen Schlauch an
Rlckstande das Bogenrohr anschliefRen.
B: Demontieren Sie die Pumpe, um die Ruckstande zu
entfernen.
2 100° C werden nicht erreicht A: Legen Sie die Abdeckung 1 bis 2 Minuten auf das
Gerat.
B: Fuhren Sie eine Temperaturkorrektur durch.
3 C1-Grad Celsius Temperatur- A: Durch gleichzeitiges Drucken von ,-“ und ,+“
korrektur gelangen Sie zur Einstellung der

C1-Temperaturkorrektur. Der Einstellungsbereich liegt
bei-10°C bis +10°C. Drucken Sie zur Bestatigung
die Taste ,TEMP*.

4 F1-Fahrenheit temperature A: Durch gleichzeitiges Drucken von ,-“ und ,+“
correction gelangen Sie zur Einstellung der
F1-Temperaturkorrektur. Der Einstellungsbereich liegt
bei -50°F bis +50°F. Drucken Sie zur Bestatigung die

Taste ,TEMP*.
5 ERR-1 erscheint auf dem A: Die Temperatur ist niedriger als -20°C. Dies ist eine
Display niedrige Temperatur-Warnung.
B: Der Sensoranschluss ist lose.
C: Offnen Sie die Maschine unten und iiberpriifen Sie
den Sensor. Schlieffen Sie ihn neu an, falls er lose ist.
6 ERR-2 erscheint auf dem A: Die Temperatur ist hoher als 120°C. Dies ist eine
Display Uberhitzungs-/Trockengeh-Warnung.

B: Sensordefekt, wenden Sie sich bitte an den Handler
fur einen Ersatz.
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Modelinr.: 057.700.30 Modelinr.: 057.700.50
Inhalt: 40 Liter bis oben, Inhalt: 52 Liter bis oben,
30 Liter bis zur 45 Liter bis zur
Maximallinie Maximallinie
Spannung: 220V-240V Spannung: 220V-240V
Anschlussspannung: @ 2500 W Anschlussspannung: @ 3000 W
Frequenz: 50 Hz/60 Hz Frequenz: 50 Hz/60 Hz
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